AT R LES BAINS DES DAMES
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| X CAFE, ESPRESSO OU THE CHAUD (sup. 2.- POUR CAPPUCCINOG)
IXx Jus DE FRUIT (ORANGE, ANANAS OU POMME)

2. yz_e/& Dovcewrs due Brunch

IXx FLUFFY PANCAKE AU CARAMEL BEURRE SALE (90 N
Ix CHIA Pubbing OU BIRCHER AUX BalEs DEs Bois E:#d

(®BIRCHER
3. }QM aw %A&

OEUF BENEDICT AU SAUMON FUME (90) B <=

ENGLISH MUFFIN, EUF POCHE, HOLLANDAISE

OEUF BENEDICT AU BACON (90) & &

ENGLISH MUFFIN, BACON CROUSTILLANT, GEUF POCHE, HOLLANDAISE

OEUF FLORENTINE (90 &

ENGLISH MUFFIN, EPINARDS, EUF POCHE, HOLLANDAISE

AVOCADO TOAST (9E

BURRATA, JEUNES POUSSES ET GRAINES

BAGEL AU POULET ©®&

CREME PHILADELPHIA ET JEUNES POUSSES

ROLL AUX ECREVISSES @& %

CRUDITES ET MAYONNAISE A LA BISQUE DE HOMARD

SUMMER BOWL )4

QUINOA, AVOCAT, EUF POCHE, LEGUMES CROQUANTS ET VINAIGRETTE
ACIDULEE

BRIOCHE PERDUE @5

CARAMEL BEURRE SALE, CREME GLACEE A LA VANILLE ET FRUITS DE

SAISON
Formule dic brunch a

ALLERGENES o CH%

@) Oeuf & Sulfite // ‘A

B Lait 2% Sésame/graines p Y

@i Fruits a cogue =Poisson N . R

§ Moutarde % Crustaces / o Le brunch est servi de 10h a 14h

(® Bluten A tous les samedis et dimanches.
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CARTE DU SAMEDI ET
DIMANCHE MIDI LES BANS DES DAMES

ENTREES

SALADE VERTE ET CRUDITES 8 9.00
vinaigrette au vinaigre de cidre

CARPACCIO DE LANGOUSTINE <= 19.00

créemeux d'avocat, fraises et menthe poivrée

PLATS
SMASH BURGER (9 &0)8 25.00

cheddar affiné, bacon croustillant, sauce maison, frites et salade
+7.-CHF steak supplémentaire & cheddar

TARTARE DE BOEUF DES BAINS (9 & 38.00

pain grillé et frites

FILET DE TRUITE SNACKE <&=f 38.00

creme de citron confit, legumes de saison et frites

ENTRECOTE DE BOEUF DE LA BOUCHERIE LEGER A ST- 44.00

BLAISE &

beurre maitre d’'hotel, [egumes de saison et frites

FONDUE AU FROMAGE DES BAINS (9 25.0000r personne
des 2 personnes 200gr ou 250gr 30.0000r personne

+4,-CHF sup. pomme de terre pour fondue

DESSERTS
MOELLEUX AU CHOCOLAT DES BAINS (9E() 15.00

creme glacée a la vanille du Val-de-Ruz
CREME BRULEE A L'ABSINTHE DU VAL-DE-TRAVERS £ ©) 11.00

CAFE MIGNARDISES 16.00
mignardises du moment avec café, espresso ou the

BOULE DE GLACE “LES SAVEURS MARGUERITE AU VAL- 4.9010 boule
DE-RUZ”

créme glacée: vanille / café / chocolat / caramel croguant / noix de B

coco

sorbet: fraise / citron

X N
ALLERGENES -
@) Oeuf ) Soja / ==
B Lait %S Sésame P /
&5 Fruits a cogue = Poisson 7" )
@ Moutarde %Chumpignoms //ﬁ '
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	1.
	Les Boissons
	1x Café, espresso ou thé chaud 1x Jus de fruit (orange, ananas ou pomme)
	2.

	Les Douceurs du Brunch
	1x Fluffy Pancake au caramel beurre salé 1x Chia Pudding  OU  Bircher aux Baies des Bois
	3.

	Plat au Choix
	OEUF BENEDICT AU SAUMON FUMÉ English muffin, œuf poché, hollandaise
	OEUF BENEDICT AU BACON English muffin, bacon croustillant, œuf poché, hollandaise
	OEUF FLORENTINE English muffin, épinards, œuf poché, hollandaise
	AVOCADO TOAST Burrata, jeunes pousses et graines
	BAGEL AU POULET Crème Philadelphia et jeunes pousses
	ROLL AUX ÉCREVISSES Crudités et mayonnaise à la bisque de homard
	SUMMER BOWL Quinoa, avocat, œuf poché, légumes croquants et vinaigrette acidulée
	BRIOCHE PERDUE Caramel beurre salé, crème glacée à la vanille et fruits de saison
	ALLERGÈNES Oeuf  Lait Fruits à coque Moutarde Gluten

	Formule du brunch à
	36.-CHF
	Sulfite Sésame/graines Poisson Crustacés
	Le brunch est servi de 10h à 14h tous les samedis et dimanches.


	CARTE DU SAMEDI ET DIMANCHE MIDI
	ENTRÉES
	SALADE VERTE ET CRUDITÉS vinaigrette au vinaigre de cidre
	CARPACCIO DE LANGOUSTINE crémeux d’avocat, fraises et menthe poivrée
	9.00
	19.00

	PLATS
	SMASH BURGER cheddar affiné, bacon croustillant, sauce maison, frites et salade +7.-CHF steak supplémentaire & cheddar
	TARTARE DE BOEUF DES BAINS pain grillé et frites
	FILET DE TRUITE SNACKÉ crème de citron confit, légumes de saison et frites

	ENTRECÔTE DE BOEUF DE LA BOUCHERIE LÉGER À ST-BLAISE beurre maître d’hôtel, légumes de saison et frites
	FONDUE AU FROMAGE DES BAINS dès 2 personnes               200gr ou 250gr +4.-CHF sup. pomme de terre pour fondue

	25.00
	38.00
	38.00
	44.00
	25.00 30.00

	DESSERTS
	MOELLEUX AU CHOCOLAT DES BAINS crème glacée à la vanille du Val-de-Ruz
	CRÈME BRÛLÉE À L’ABSINTHE DU VAL-DE-TRAVERS
	CAFÉ MIGNARDISES mignardises du moment avec café, espresso ou thé
	BOULE DE GLACE “LES SAVEURS MARGUERITE AU VAL-DE-RUZ” crème glacée: vanille / café / chocolat / caramel croquant / noix de coco  sorbet: fraise / citron
	ALLERGÈNES Oeuf  Lait Fruits à coque Moutarde Gluten
	Soja Sésame Poisson Champignons

	15.00
	11.00
	16.00
	4.90



